LA PARENTHESE

Livré en caisson (s) isotherme (s) avec une durée de conservation de la
température de 2 heures.

Plat typique composé d'un morceau d’agneau, de poulet, merguez et ses
légumes (corottes, courgettes, navets, poivrons verts & rouges, céleri branche,
pois chiches) parfumés & la coriandre & cumin et accompagné d'une semoule

aux raisins de Corinthe.

(sauce piquante & part)
9.50 € TTC/personne

Composée d'1/4 de poulet, crevettes, moules de bouchots (suivont soison),
encornets, chorizo, poivrons verts et rouges, courgettes, petits pois et son riz

safrané.

9.50 € TTC/personne



Plat marocain composé d'un morceau d’agneau dans I'épaule et d'un morceau
de poulet marinés aux citrons confits et au cumin, carottes, courgettes et ses
fruits secs (abricots, amandes effilées, raisins secs, figues) et est servi avec de la

semoule.

9.50 € TTC/personne

La recette est & base de joues de porc confites dans une sauce Iégérement
caramélisée et aromatisée au massalé. Ce plat est accompagné de courgettes,

carottes, céleri branche et servi avec du riz.

9.50 € TTC/personne

(Minimum 35 personnes)
Elaboré d’'un morceau de porcelet mariné dans un mélange légérement épicé,
doré au four et accompagné d'une semoule et d’'une ratatouille «maison».

(Ce plat peut également étre servi avec un gratin dauphinois maison).

10.50 € TTC/personne

Cuisiné avec des filets de poulet émincés, Iégérement parfumés au curry et
accompagnés de champignons noirs, pousses de bambou, carottes, courgettes,
noix de coco et riz.

9.00 € TTC/personne



Composé de morceaux de porc dans I'épaule mijotés aux petits oignons et d la
badiane puis cuisinés dans son épice de Colombo. Ce plat est accompagné de
carottes, courgettes et servi avec du riz.

(Possibilité Colombo de poulet)

9.00 € TTC/personne

Composé d'un morceau de poulet mijoté dans une sauce au rhum, tomates,

carottes, noix de coco, ananas et bananes et accompagné de riz.

9.00 € TTC/personne



